
Sällskapsmeny höst -24

[FÖRRÄTTER]

RÅBIFF 
Tartar på innanlår, sesammajonnäs, Havgusost,  

syrad silverlök, surdegssmulor

BETOR 
Honungsglaserade betor, getfärskost från  

Sörbro gård, lavendel, rostade frön
 

LÖJROM 
Blinier med löjrom, smetana, pepparrot, rödlök

[VARMRÄTTER]

PUMPARISOTTO
Arborioris, grönkålspesto, rostad pumpa,  

salvia, picklade kantareller, Parmesan 
 

HALSTRAD LAX
Brynt majspuré, Beurre Blanc med  

limeblad, trattkantareller, äpple

ENTRECOTE
Grillad Svensk entrecôte, sauce Bearnaise, 

karamelliserad lök, chilirostad jordärtskocka, 
Bordelaisesås, pommes frites

[DESSERT]

CAPPUCINOMOUSSE 
Mjölkchoklad, kaffe, körsbär, tonkagrädde

ÄPPLE 
Bakat äpple, mandelkaka, vaniljglass, rostad mandel

SORBET 
Körsbärssorbet

2 rätter 575,-
3 rätter 675,-

Om du har några allergier eller andra frågor, tveka inte att fråga vår personal. 
Facebook & Instagram:  @BistroNapolyon

[FAMILY STYLE]
 

Maten kommer i sharing style och delas vid bordet. 
Serveras endast till hela sällskapet.

KRONÄRTSKOCKA 
POTATISCHIPS med löjrom 

SALCHICHON 
CHORIZO 

JAMBON DE BAYONNE 
OLIVER 

SURDEGSBRÖD  
OXFILE PROVENCALE 

Hängmörad svensk oxfile, råstekt potatis,  
örtsmör, rödvinssås, haricot vertes

750,- p.p


