
Sällskapsmeny vinter -24

[FÖRRÄTTER]

JORDÄRTSKOCKA 
Karamelliserad jordärtskockssoppa, pumpakärnsolja, 

krispig Havgus ost, äpple

GRAVAD LAX 
Gingravad lax, hummermajonnäs, lime,  

grapefrukt, körvel, Espelette peppar
 

JAMBON DE BAYONNE 
Fransk lufttorkad skinka, senapsmajonnäs,  

krispig kapris, Comte, syrad silverlök

[VARMRÄTTER]

TORSK
Torskrygg, havskräftsås, saffran, inkokt fänkål,  
brynt mandelpotatispuré, picklade senapsfrön 

 
ANKA

Glaserat ankbröst Barbarie, ankleverkrokett, rödvinssås 
med hibiskus & Timutpeppar, rotselleripuré, skogsbär

PUMPA
Friterad pumpa, five spice, saffrans Beurre Blanc, 

brynt mandelpotatispuré, picklad pumpa, kaprisbär, 
pumpakärnor

[DESSERT]

CAPPUCCINOMOUSSE 
Mjölkchoklad, kaffe, Baileys, rostad pekannöt, 

mandaringranite, dulce de leche

SAFFRAN 
Saffranscheesecake, mandelpepparkaka, havtorn

KOKOS 
Kokossorbet, rostad kokos, lingon,  

dulce de leche, maräng

2 rätter 575,-
3 rätter 675,-

Om du har några allergier eller andra frågor, tveka inte att fråga vår personal. 
Facebook & Instagram:  @BistroNapolyon

[FAMILY STYLE]
 

Maten kommer i sharing style och delas vid bordet. 
Serveras endast till hela sällskapet.

KRONÄRTSKOCKA 
POTATISCHIPS med löjrom 

SALCHICHON 
CHORIZO 

JAMBON DE BAYONNE 
OLIVER 

SURDEGSBRÖD  
OXFILE PROVENCALE 

Hängmörad svensk oxfile, råstekt potatis,  
örtsmör, rödvinssås, haricot vertes

750,- p.p


