NAPOLYON

BISTRO ¢t BAR

Sallskapsmeny jan-feb 2025

[FORRATTER]

LOJROM

Blinier med 16jrom, smetana, rodlok, citron

RABIFF
Dragon & jalapenomajonnés, picklad rodbeta, silverlok,
kapris, surdegssmulor, kripig Fyrtornsost

ARANCINI
Friterade risbollar, dragon, ostronskivling,
farskost, tryffelaioli, Parmesan

[VARMRATTER]

FJALLRODING
Sandefjordsés, 16jrom, brynt potatispure,
Véasterbottenost, savoykél, Timutpeppar

ENTRECOTE
Grillad svensk Entrecote, dragonmajonnés,
Bordelaisessés, karamelliserad & picklad 10k,
pommes frites, krasse

TRYFFELPASTA
Férsk pappardelle, farsk svart tryffel,
portabello, Parmigiano Regdiano

KRONARTSKOCKA
Sandefjordsés, tdngkaviar, brynt potatispuré,
savoykél, Timutpeppar

[DESSERT]

CREME BRULEE

Vanilj, havtorn, crumble

KOKOS
Kokossorbet, rostad kokos, lingon,
dulce de leche, maréng

CHOKLADTRYFFEL
Hemgjord tryffel rullad i torkade lingon

2 ratter B75,-
S ratter 670,-
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[FAMILY STYLE]

Maten kommer i sharing style och delas vid bordet.
Serveras endast till hela séllskapet.

KRONARTSKOCKA
POTATISCHIPS med l¢jrom
SALCHICHON
CHORIZO
JAMBON DE BAYONNE

OLIVER, _
SURDEGSBROD

OXFILE PROVENCALE
Hangmorad svensk oxfile, Sobrasada, rasteks
potatis, Karl Johansvamp, vitlokssmor,
bellaverde, Bordelaisessés

760,- p.p
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Om du har négra allergier eller andra frégor, tveka inte att fréga var personal.
Facebook & Instagram: @BistroNapolyon
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